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Mis en Bouteille & la Propriété par Céline Michelon
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CUVEE TRADITION
LANGUEDOC
ROUGE

LE TERROIR : Coteaux argilo calcaires, orientés au sud, sud/est.
Climat soumis a des influences trés partagées, sous les
vents de la vallée du Rhone, ou les précipitations des Pyré-
nées.
Maturités plus tardives en moyenne que dans le reste de la
Zone, mais trés abouties.

LES VIGNES: Vignoble renouvelé depuis 1985.
Traitements raisonnés et travail du sol.
Conduite en double cordon de Royat, taille courte et pa-
lissage.
Rendement maitrisé de 50 hl/ha.

LA VINIFICATION : Cuve de fermentation, en béton ou acier revétu.
Raisin égrappé, vinifié par cépage et par qualité.
Fermentation thermorégulée a 27/28° C.
DE Remontage quotidien, accompagné d’un pigeage manuel.
Ba le Délestage en milieu de fermentation.
)/ Assemblages aprés fermentation malolactique.
Cuvée Tradition

e D0C L'ASSEMBLAGE : 33% Grenache, 34% Syrah, 33% Carignan.

DEGUSTATION : Rouge sombre, dense.
Nez encore jeune, fruitée, mlre, nuances de pruneaux.
En bouche, attaque souple, douce, fondue, sur de légéres
notes épicées. Tanins puissants sur la longueur. Beau po-
tentiel et beau bouquet.

ACCORD MET/VIN : Servir chambreé avec un réti de beoeuf saignant aux petits
légumes, un poulet roti, des lasagnes maisons
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